
2 novembre 2026 3 novembre 2026 4 novembre 2026 5 novembre 2026 6 novembre 2026

H. D'œuvre betteraves céleri rémoulade potage salade de riz coleslaw

Plat
escalope de porc*

légumes sauce napolitaine haché de veau
boules de bœuf

beignets de calamar 

sauce tartare

Légumes flageolets spaghettis boulgour julienne de légumes pommes rissolées

Fromage petit suisse fromage râpé camembert edam ****

Dessert gaufre fruit compote mousse chocolat tarte aux pommes

s/porc *escalope de volaille

9 novembre 2026 10 novembre 2026 11 novembre 2026 12 novembre 2026 13 novembre 2026

H. D'œuvre pomelo œuf dur mayonnaise potage endives

Plat cordon bleu gnocchis au fromage sauté de bœuf poisson sauce crème

Légumes purée ***** férié haricots verts riz

Fromage chanteneige fromage râpé coulommiers yaourt nature

Dessert salade de fruits au sirop yaourt semoule tarte flan fruit

s/porc

16 novembre 2026 17 novembre 2026 18 novembre 2026 19 novembre 2026 20 novembre 2026

H. D'œuvre pâté de campagne* macédoine de légumes carottes râpées chou rouge au fromage salade verte

Plat boules de lentilles saucisse de volaille rôti de bœuf poisson frais

Légumes
boulgour aux légumes

semoule et légumes de

couscous frites fraîches pommes de terre vapeur

Fromage gouda chèvre ***** edam

Dessert 

escalope milanaise 

petits pois

fromage blanc 
confiture fruits rouges fruit crème chocolat pomme yaourt sucré

s/porc *pâté de volaille

23 novembre 2026 24 novembre 2026 25 novembre 2026 26 novembre 2026 27 novembre 2026

H. D'œuvre betteraves sardines salade verte feuilleté au fromage céleri rémoulade

Plat
beignets de chou fleur paupiette de veau bolognaise pilon de poulet aux épices poisson meunière

Légumes carottes lentilles pâtes haricots verts riz

Fromage camembert fromage râpé ****** vache qui rit

Dessert 

fromage  

yaourt à la semoule paris brest      yaourt aromatisé gélifié chocolat fruit

s/porc

03/04/2026

MENUS SIVU de Restauration Couronnaise-Cuisine centralisée et satellites

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Toutes nos viandes de bœuf sont d'origines: FRANCE

menu végétal

produit issus des départements limitrophes

produit labéllisé BIO

produit avec maximum 2 intermédiaires

menu composé d'un élément BIO

origine FRANCE: né /élevé /abattu
Aide UE à 

destination des 
écoles




